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AlerTox® Sticks

Krustentier Ei Haselnuss

Fisch β- 
Lactoglobulin

Mandel

Senfkorn Casein Erdnuss

Soja Gesamtmilch

AlerTox® Sticks Vorteile 
Schnell und zuverlässig ✔

Ergebnisse in 10 Minuten ✔

Keine Kreuzreaktivität ✔

Hohe Sensitivität ✔

Schnelltests zum Nachweis von Allergenen in 
Lebensmitteln, Getränken und Oberflächen zur 
internen Qualitätskontrolle.



Produktbezeichnung Bestellnummer Referenznummer Menge 
AlerTox® Sticks Krustentier KIT3036 KT-6126 10 Tests

AlerTox® Sticks Ei KIT3025 KT-5899 10 Tests

AlerTox® Sticks Haselnuss KIT3035 KT-6129 10 Tests

AlerTox® Sticks Fisch KIT3038 KT-6131 10 Tests

AlerTox® Sticks β-Lactoglobulin KIT3018 KT-5782 10 Tests

AlerTox® Sticks Sticks Mandel KIT3033 KT-6127 10 Tests

AlerTox® Sticks Senfkorn KIT3040 KT-6370 10 Tests

AlerTox® Sticks Casein KIT3021 KT-5781 10 Tests

AlerTox® Sticks Erdnuss KIT3031 KT-6128 10 Tests

AlerTox® Sticks Soja KIT3028 KT-6125 10 Tests

AlerTox® Sticks Gesamtmilch KIT3015 KT-6495 10 Tests

HINWEIS: Wie bei jedem qualitativen oder semiquantitativen Test sollten die Ergebnisse in regelmäßigen Abständen mit 
einem quantitativen Test validiert werden, der in einem externen Labor durchgeführt wird.

www.gullimex.de

NL Oostermaat 7 • Postbus 114 • 7620 AC Borne • +31 (0)74 265 77 88 • info@gullimex.com 
BE Oudenaardsesteenweg 404 • 9420 Erpe-Mere • +32 (0)53 80 97 54 • info@gullimex.be 
DE Ottostraße 6 • 45770 Marl • +49 (0)32 221 0964 20 • info@gullimex.de

AlerTox® Sticks

Industrielle Anwendung
Semi-Quantifizierung von Allergenen in 
Lebensmitteln

✔

Qualitätskontrolle von Lebensmitteln ✔

Nachweis von Allergenkontamination in 
Lebensmitteln, Flüssigkeiten und auf Oberflächen

✔

Umsetzung und Erfüllung der HACCP-, ISO 22000- 
und BRC-Anforderungen und IFS-Konformität

✔

ALLERGEN 
FESTGESTELLT ALLERGENFREI

AlerTox® Sticks sind ein praktisches Hilfsmittel 
zur Kontrolle des Allergengehalts in Rohwaren, 
Endprodukten und auf Arbeitsoberflächen.


